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E=I;estaurant Melba de Vic aposta pel porc ecologic del mas el Puig de Torello

S mida del text

Vic.- El restaurant Melba, que des de fa uns mesos esta instal-lat a I'antic Art de Coch, ha celebrat
aquest migdia una jornada gastronémica que ha tingut com a protagonista el porc ecoldgic que es
produeix al mas el Puig de Torellé (Osona). Es tracta d'una explotacié pionera a Catalunya en la
produccié de carn ecolégica que prima la qualitat i no la quantitat. Per la seva banda, els productes
ecologics ocupen un 60% de la carta del restaurant Melba.
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La excepcion en la industria porcina
UN GANADERO DE TORELLO DESARROLLA UNA RAZA DE CERDO ECOLOGICO

XAVIER MAS DE XAXAS - VIC

El chef Joan Maria Ribas, del restaurante Melba de Vic, prepara un ment basado en el cerdo ecoldgico de Torello

La cria ecolégica de cerdos en Catalunya es una excepcion, un esfuerzo pionero, solitario y extremadamente
minoritario. Practicada sélo por dos ganaderos, es, sin embarge, una de las soluciones mas coherentes para un pais
saturado de cerdos como es Catalunya.

Cada afio quince millones de cerdos son sacrificados en Catalunya. La tierra, incapaz de asumir las toneladas de
purines, se ha deteriorado tanto que amplias zonas de las provincias de Girona, Barcelona y Lleida tienen
contaminadas las fuentes de agua.

La Generalitat ha impuesto una normativa que debe mejorar la situacion del medio ambiente a corto y medio plazo.
Ante esta presién, muchos ganaderos optan por trasladar fuera de Catalunya la cria de sus cerdos.

Solo dos, sin embargo, han optado por la ecologia, es decir, por la cria que sigue un proceso que garantiza que el
animal vive en condiciones adecuadas y se alimenta con productos naturales. Juntos no producen mas de 300
cabezas al afio, una cantidad testimonial junto a los quince millones del conjunto de una industria que mueve unos
10.000 millones de euros al afio.

Miguel Pujols es uno de los dos. Dirige la masfa El Puig de Torelld, en el corazén del pais porcino catalan, un territorio
que se extiende desde el Emporda al Segria siguiendo la ruta del Eix Transversal.

Alli cria unos 120 cerdos y sacrifica cuatro o cinco por semana, que luego distribuye mayoritariamente por la Plana de
Vic.

Hubiera deseado que sus cerdos fueran de la raza viguetana, pero esta se extingui6 hace unos treinta afios ante el
auge de las razas comerciales, que consiguen mas producto en menos tiempo: los animales crecen mas rapido y son
mas grandes.

Probé con el cerdo ibérico, pero no se adapté al clima. Intentd otras razas espafiolas y al final opto por el chato
murciano, un animal que estuvo a punto de extinguirse. "Quedaban sélo seis hembras y un macho en un centro de
salud mental de Murcia, cuidados por los internos”, explica Pujols. Hoy, en El Puig de Torellb viven seis hembras, que
se cruzan con ejemplares de las razas Landrace y Duroc. El objetivo es crear una nueva raza que haga olvidar la
viguetana.
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